
TAPAS
Chips · 4 ·			 

Olives · 3.5 · 

Amandes épicées · 4 · 
Spicy almonds

Tzaziki · 5 ·
Tzatziki (cucumber and yogurt dip)

Cube de courgettes et ricotta · 6 ·
Zucchini & ricotta cheese

Ceviche de pétoncles · 7.5 · 
Scallops ceviche

Gravlax de flétan et salade de tomates · 7 · 
Halibut gravlax & tomato salad

Tartare de saumon fumé · 9 · 
Smoked salmon tartare

Moules fumées · 5 ·
Smoked mussels

Sardine grillée, fleur de sel et citron · 3 ·
Grilled sardines , lemon & fleur de sel 

Calmars frits, mojo verde · 7 ·
Fried calamari, mojo verde 

Grilled cheese, cheddar et chorizo · 8 · 
Grilled cheese cheddar & chorizo

Boulettes de viande épicées · 6 · 
Spicy meet balls

Épaules de lapin (3) sauce BBQ à la carotte · 8 · 
Rabbit shoulder & carrot BBQ sauce

Tartare de bœuf · 9 · 
Beef tartare

Le plateau de charcuteries · 22 ·  -  1/2 plateau · 12 ·
Deli platter-Half one

Assiette de fromages de l’Artisan et son Pays · 15$ ·
(selon les disponibilités à l’ardoise)
Cheese plate 

Soupe du jour · 5 · 
Daily soup

Frites et mayo · 5 · 
French fries & mayonnaise

TAPAS MANIA
Assortiment de tapas improvisé 
par notre chef et nos sommeliers, 
servis en entrée ou en repas complet, 
en accord avec les vins ou non, selon votre budget. 
Improvised assortment of tapas. According to your budget

SALADES
Petite verte · 4.5 ·
Green salad

Salade d’asperges, haricots verts, 
pois mange tout, saucissons Jura · 10 ·
Asparagus, green beans, snow peas & french sausage

Salade de crevettes, lentilles, citron confit et radis · 11 ·
Shrimps, lentils, lemon confit & radish

Salade de betteraves, chèvre, avelines · 10 ·
Beets, goat cheese, filbert & chives

Taboulé et soudjouk · 11 ·
Tabbouleh (couscous) & soudjouk sausage

LA CARTE
Aubergine à la parmigiana · 14 ·
Parmigiana eggplante

Risotto aux cèpes et shiitake · 17 ·
Risotto with porcini mushrooms & shiitak

Tartare de saumon fumé 
pois mange tout, yogourt, huile d’estragon  · 18 ·
Smoked salmon tartare, snow peas, yogurt, tarragon oil

Tartare de bœuf · 19 ·

Lasagne sauce bolognaise · 13 ·
Lasagna bolognese

Maquereau, mojo rojo, 
salade d’orange, olives et fenouil · 16 ·
Maquerel, mojo rojo, orange, chick peas & fennel

Cannellonis de bison fumé, sauce champignons · 15 ·
Smoked bison cannellonis, mushroom sauce

Cuisse de volaille braisée 
aux olives et chorizo, orzo au fromage · 15 ·
Braised chicken thighs, olives, chorizo, cheese orzo

Bavette de bœuf grillée 
tapenade d’olives et tomates séchées · 21 ·
Skirt steak with olive tapenade and sundried tomatoes

Short rib’s de veau
salade de mini patates et céleri confit · 18 ·
Veal short rib’s, mini potato salad and celery confit

TABLE D’HÔTE
Inclus soupe ou salade, plat à la carte, dessert du jour 
ou crème brûlée, café/thé/tisane · prix du plat + 7$ ·
Includes soup or salad, main course à la carte, 
daily dessert or creme brulee, coffee, tea, herbal tea, meal price + 7$
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